


INNEHALLSFORTECKNING

INNEHALL ALFABETISKT MODELLREGISTER

Alfabetiskt register, innehdllsférteckning 2 JET514, JET514A, JET514U, JET5T4V vviecsersessenseesssssiens 10

OM ACP oottt 3 JET5192, JET519V2, JET5193, JET519V3 10
SEIrVICE OCN SUPPOIT.uccivvvviessiseeesersssssssssessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssns 4 MRX51, MRX51A, MRX51U, MRX52, MRX523.......ccooevrimmnnnee. 8
Oversikt OVer XpressChef ... 5 MXP5221TLT, MXP5223TLT ceveeeerrssseenseeeessssssssseessssssssssssssssseees 6

1 INY=T T 6

YT O 8

B Y o TSSOSO 10

Ytterligare fordelar, energieffektivitet ... 12

THIBERBI s 13 Vdrt att notera...

JAMFOrelSE AV SEIIEI e eceeeessissesse s sssssssss s 14 Tillagning med varmluft och mikrovagsteknik introducerades férst pa

marknaden pa 1980-talet som Menumaster® Jetwavee — ett namn
som fortfarande ar starkt férknippat med ACP, Inc.

Jamforelse av specifikationer 15

Om Elektrotermo Om Culina Products

Elektrotermo ar ett svenskt foretag med lang erfarenhet av att Culina Products ar en svensk industrikoncern inom utveckling,

utveckla och tillverka storkoksutrustning samt l6sningar inom tillverkning och forsljning av rostfri inredning, kdksutrustning och

tunnplatsbearbetning och elmontage. maskiner for professionella kok inom HORECA, offentlig och privat
sektor.

Sedan 1957 har verksamheten utvecklats till ett brett sortiment av

egenutvecklade produkter for professionella kok, dar funktion, Koncernen ar en del av Idun Industrier och bestar av bolag med ling

kvalitet och driftsakerhet star i centrum. erfarenhet och stark specialistkompetens.

Sortimentet kompletteras med utvalda produkter fran ledande | koncernen ingdr Molins Rostfria (grundat 1911) inom rostfri

tillverkare, saisom XpressChef, for att kunna erbjuda kompletta och koksinredning, Elektrotermo inom storkéksutrustning, Nordic Tech

konkurrenskraftiga helhetslésningar. inom designad inredning samt UVtech som utvecklar
luftreningssystem. MKAB Storkok kompletterar med import och

Elektrotermo ingar i Culina Products, en koncern med bred forsdljning av koksmaskiner fran internationella tillverkare.

industriell kompetens inom professionella kokslésningar.
Tillsammans técker bolagen hela vardekedjan fran utveckling och

Idag verkar foretaget framst pa den skandinaviska marknaden och ar produktion till import och forséljning, vilket gér Culina Products till
en etablerad partner fér utveckling, produktion och leverans av en komplett partner for det professionella koket.
innovativa I6sningar till storkék.

Elektrotermo
S ——

—
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Om ACP.

ACP har sin bas i hjartat av USA och ar stolta dver att vara den enda
tillverkaren som bade producerar och monterar snabbugnar och
mikrovagsugnar i Nordamerika. Samtliga ugnar tillverkas och monteras i USA.

100 % KOMMERSIELLT - 100 % SNABBT.

ACP &r den enda tillverkaren som helt fokuserar pa kommersiella
mikrovagsugnar och snabbugnar. Med éver 50 drs malmedveten
produktutveckling ar ACP idag en ledande specialist pa snabba och effektiva
tillagningslésningar for professionella kok.

1969 introducerade ACP marknadens férsta kommersiella mikrovagsugn, och
under 1980-talet lanserades foretagets férsta snabbugn. Med ett stort antal

installationer vérlden &ver samt branschledande service och support fortsétter
ACP att vara ett sjalvklart val fér manga av vérldens ledande restaurangkedjor.

PRODUKTER FOR SNABB TILLAGNING

Tre varumarken - ett foretag.
ACP ar tillverkaren av XpressChef® snabbugnar, samt
Menumaster® och Amana® Commercial mikrovagsugnar.

Kvalitet du kan lita pa.

PRESTANDA, DRIFTSAKERHET, SERVICE & SUPPORT

ACP ér fortsatt en varldsledande akt6r inom utrustning och |6sningar for accelererad
tillagning. | 6ver 50 ar har ACP satt standarden for den prestanda, driftsakerhet, service
och support som professionella operatérer och kockar vérlden dver forlitar sig pa.

ISO-9001:2015-CERTIFIERAD

Fran produktutveckling till service ar ACP certifierade enligt ISO 9001 — en av vérldens mest
etablerade kvalitetsstandarder. Genom att uppfylla hogt stéllda krav pa kvalitet och
driftsakerhet sdkerstalls produkter med hég prestanda, lang livslangd och trygg drift.

ACP uppfyller dessutom eller 6vertriffar standarder och certifieringar fran bland annat ETL,
UL, NSF, CSA, [EC samt FDA/CDRH.


http://acpsolutions.com/warranty

VARFOR VALJA XPRESSCHEF*

ACP har en lang historia av att ta fram |6sningar som hjélper
verksamheter att servera mat av hog kvalitet — snabbare.

Vart sortiment av snabbugnar har utvecklats mycket sedan lanseringen
av Jetwave® p4 1980-talet. | dag 4r ACP, Inc. stolta 6ver att kunna
erbjuda ett brett urval av snabbugnar, med olika format, kapacitet och
tillagningstekniker.

Det nya varumirket XpressChet® samlar den senaste generationen
snabbugnar. XpressChef®-ugnarna har design- och
prestandaforbédttringar som verksamheter garanterat kommer att
uppskatta.

Precis som varumirkena Menumaster® och Amana® erbjuder
XpressChef®-produkterna enastdende prestanda och driftsikerhet —
med branschens bdsta service och support i ryggen.

Vdért att notera...
Alla XpressChef®-ugnar 4r kompatibla med ACP Programming App.

FORSTKLASSIG SERVICE & SUPPORT

ACP dr engagerade i att leverera snabbare matlagningslésningar genom
innovativa produkter, gediget hantverk och service i toppklass.

r

Kulinariskt center

Vi tar kundsupporten ett steg Idngre

Varje ugn backas upp av vart egna kulinariska team av
kockar och livsmedelsforskare i vart fullt utrustade
storkok. ACP:s Culinary Team erbjuder stéd — med
den information och hjalp som behdvs for att ta er
meny till ndsta niva.

* Menyutveckling
e Tillagningstider

Vi foljer, granskar och testar I6pande de senaste
mattrenderna och tar fram nya recept. Dessa publiceras
pa var webbplats: www.acpsolutions.com

4 Elektrotermo AB | elektrotermo.se | Tel: 0120-81380



SNABBUGNAR

Kraft och tempo for allt du vill baka, rosta och fa hdrligt kris

Ett brett sortiment av snabbugnar med flera storlekar, kapaciteter och tillagningstekniker.

2c-serien

Tillagningstekniker
-Varmluft
-Mikrovagsstod

Ventilationsfria alternativ
-Finns i utvalda modeller
Touchknappspanel

USB-anslutning som standard

Snabba tillagningstider—resultat i toppklass
-Fryst 30 cm pizza graddas pa:
-3:45 (1900 W-enhet)
-5:00 (1400 W-enhet)

XpressChef

3i-serien

4i-serien

Tillagningstekniker
-Impingement
-Varmiuft
-Mikrovagsstod

Ventilationsfri tillagning som standard
-Certifierad for ventilationsfri drift
True-Touch™ HD-pekskarm
Uppkoppling som standard

T 0 =

Snabba tillagningstider—resultat i toppklass
-Fryst 30 cm pizza graddas pa:
-2:47 (2000 W-enhet)
-3:07 (1000 W-enhet)

Tillagningstekniker
-Impingement
-Varmluft
-Mikrovagsstod

-Infraréd stralningsvarme
Ventilationsfri tillagning som standard
-Certifierad for ventilationsfri drift
True-Touch™ HD-pekskarm
Uppkoppling som standard

T 0 =

Snabba tillagningstider—resultat i toppklass
-Fryst 35,5 cm pizza graddas pa 2:47

Elektrotermo AB | elektrotermo.se | Tel: 0120-81380



XpressChef® 4i-serien
VENTILATIONSFRI SNABB UGN

MXP5223TLT - 2000V impingement + 3000V infra-réd stralningsvarme + 2200V mikrovag + konvektion; Ventilationsfri; Trefas, 16Amp
MXP5221TLT - 2000V impingement + 3000WV infra-réd stralningsvarme + 2200W mikrovag + konvektion; Ventilationsfri; Enfas, 32Amp

KOMBINERAR 4 TILLAGNINGSTEKNIKER

Impingement
e 2000V, justerbar flakthastighet 0-100%

 Ger bdttre rostning och bryning

Konvektion
e Temperaturomrade 95°-270°C (200°-520°F)

e Forbattrar bryning

Infraréd stralningsvarme
SSS * 3000W

 Ger battre rostning och krispighet

(( )) Mikrovagsassistans
e 2200WV, dubbla sidomonterade mikrovagssandare

* Varmer snabbt och kortar tillagningstiden

FUNKTIONER OCH FORDELAR

» Kompakt utsida — rymlig insida
Rymmer en 356 mm pizza
Staplingsbar utan kit — okar kapaciteten och sparar véardefull bankyta

* True-Touch™ HD-pekskarm
178 mm smartphone-liknande, helt anpassningsbar display

* Flersprakig och universell anvdndning
Stod for 25 sprak (exklusivt)
Bildbaserad meny minimerar sprék- och lashinder

+ Certifierad for ventilationsfri installation
Kostnadseffektiv och flexibel placering
Inga extra HVAC-kostnader

* Tillagning pa bestalining
Servera fdrska rétter med optimal smak och konsistens
Minska svinn genom tillagning forst vid order

« Sékerhet i fokus for personalen
Innerdérr som falls ned under tillagningsytan for sdker hantering
Sval utsida som dr behaglig att arbeta vid

* Enkel rengdring och underhall

Porslinstackt IR-elementskydd forenklar service och okar sékerheten
Vinklat ugnsgolv for snabb rengéring

Forinstallerade non-stick-insatser

Tva rengoéringsbara Iuftfilter med filterpdminnelse

Packningsfri dorrtatning for enklare hygien

* Flexibel kérlhantering
Kraver inga specialkdrl — inga extra kostnader
Klarar metallkarl upp till 38 mm hojd



_9% KRAFT & HASTIGHET —
~ ALLT INOM RACKHALL

XpressChef* 4i med tillbehoret Panini Grill Plate (97f-GR10)

Grillade gronsaker — 1,1 kg 25:00

Réakor pa spett 4:00

Vegetariskt flatbread 10:00

Reuben-panini 5:00

Lax 30:00

20:00

30 cm pizza

Kycklingvingar 2:15 20:00

Stor bakad potatis 4:55 1 timme



XpressChef® 3i-serien
VENTILATIONSFRI SNABBUGN

MRX523 - 3000V impingement + 2000W mikrovagsugn (2X Mag) + varmluft; Ventilationsfri; Trefas, 16A
MRX52 - 3000WV impingement + 2000W mikrovagsugn (2X Mag) + varmluft; Ventilationsfri; Enfas, 32A
MRX51 - 3000WV impingement + 1000W mikrovagsugn (1X Mag) + varmluft; Ventilationsfri; Enfas, 16A
MRX51U - 3000WV impingement + 1000W mikrovagsugn (1X Mag) + varmluft; Ventilationsfri; Enfas; 13A
MRX51A - 3000V impingement + 1000W mikrovagsugn (1X Mag) + varmluft; Ventilationsfri; Enfas; 15A

Finns dven i fdrg!*

KOMBINERAR 3 TILLAGNINGSTEKNIKER FUNKTIONER OCH FORDELAR

Kompakt yttermatt, maximalt utnyttjad ugnskammare
- Rymmer latt en 30 cm pizza

True-Touch™ HD-pekskarm

Impingement
JJJ * 3000 W, med justerbar flakthastighet 0—100 %
 Ger bittre rostning och bryning

- Anpassningsbar, stor 178 mm skdrm i smartphone-stil
. Varmluft * Exklusiv flersprakig, universell anvandning
* Temperaturomrade 95°-270°C - Exklusivt! Stod for 25 sprak
 Ger bittre bryning - Anpassningsbar, bildbaserad meny — tar bort sprak- och lashinder

(( )) . . . Certifierad for ventless-tillagning

Mikrovégsassistans - Kostnadseffektiv och flexibel installation — Inga extra HVAC-kostnader
* Val: 1000 WV eller 2000 W
e Toppmatad antenn

* Vérmer snabbt och kortar tillagningstiden

Tillagning pa bestélining
- Tillaga farska ratter med utmarkt smak och konsistens
- Minska svinnet. Tillaga nér bestéllningen kommer

Exklusiva sékerhetsfunktioner for personalen

- Exklusivt! Innerdérren falls ner langt under tillagningsytan for saker
uttagning av mat ur ugnen

- Sval utsida som kan vidroras

Enkel att rengéra

- Forinstallerade Non-stick-ugnsinldgg

- Snabb nedkylning ger smidigare stddning vid dagens slut
- Tre tvittbara Iuftfilter med pdminnelse om "rengér filter"
- Packningsfri, lattstadad dorrtéatning

Fungerar perfekt med metallkarl
- Inga specialkérl behdvs — inga extra kostnader
- Maxhojd pa metallform: 38 mm

Tillganglig
i flera
farger!*




Grillad sub : g 3:00
Frukostmacka : E 20:00
Rostad bagel E E 4:00
Lax g g 30:00
30 cm pizza ; g 20:00

Kycklingvingar : g 20:00

Krabbkakor : g 20:00

Stor bakad potatis E ] 1 timme




XpressChef® 2c-serien

SNABBUGN FOR BAKNING

JET519V3* - 2700V varmluft + 1900V mikrovagor; utan ventilation; trefas, 16 A
JET5193 - 2700WV varmluft + 1900w mikrovagor; trefas, 16 A
JET519V2* - 2700V varmluft + 1900V mikrovagor; utan ventilation; enfas, 16 A
JET5192 - 2700WV varmluft + 1900W mikrovagor; enfas, 16 A
JET514Vv#* - 2700V varmluft + 1400V mikrovagor; utan ventilation; enfas, 16 A
JET514 - 2700WV varmluft + 1400W mikrovagor; enfas, 16 A
JET514U - 2700WV varmluft + 1400w mikrovagor; enfas; 13 A
JET514A - 2700V varmluft + 1400WV mikrovagor; enfas; 15 A

KOMBINERAR 2 TILLAGNINGSTEKNIKER FUNKTIONER OCH FORDELAR
Varmluft * Kompakt och stapelbar
. 2700W - Rymmer 30 cm pizza
« Temperaturomride 95°-250°C (200°-475°F) - Kan staplas utan kit for hdgre kapacitet och for att spara véardefull bankyta
 Ger bdttre rostning och bryning * Avancerad HD-styrenhet
- 7 cm LCD HD-display i fullfarg
(( )) Mikrovagsassistans - Nytt anvandargranssnitt. Flersprakigt — stéd fér 20 sprak
* Val: 1400W eller 1900W * Flexibel tillagningsplattform

* Matning via toppantenn

- Anvand valfri kombination av varmluft och mikrovagsenergi
- Aven lige med enbart mikrovagor
* Tillagning pa bestallning
- Tillaga farska ratter med riktigt bra smak och konsistens
- Minska svinnet. Tillaga nar bestéllningen kommer in

* Anvédnder metallkarl
- Inga specialkdrl behdvs — ingen extra kostnad
- Maxhojd pa metallform: 38 mm

 *Alternativ utan ventilation

- 'V'-modeller finns med katalytiska omvandlare
(ET514V, JET519V2, JET519V3)




Kanelbullar (5)
Lava cake
Kycklingpaj

Scones

Ugnsbakad brie
Kronartskocksdipp
30 cm pizza

Stor bakad potatis

29:00

17:00

48:00

15:00

8:00

15:00

20:00

1 timme

‘ |
\




TID AR PENGAR

XPRESSCHEF:- UGNAR SOM SPARAR IN PA BADA

GOR EN LITEN YTA TILL ETT ENERGIEFFEKTIVT — FRAN GRUNDEN
KOK MED HOG KAPACITET XpressChef® snabbugnar kombinerar mikrovagsteknik

med beprévade tillagningsmetoder fér snabb och jamn
tillagning — med lagre energiférbrukning 4n traditionell
koksutrustning.

* Flexibel matlagningsplattform som anpassar sig fér odndliga maéjligheter
- All tillagningsenergi kan justeras
- Fler val pd menyn

* Sénker energikostnaderna

- Tar bort behovet av fortillagning och varmhalining
- Ingen dyr ventilation behévs Med tillagningshastigheter upp till 15 gdnger snabbare an

* Snabba tillagningstider — resultat i toppklass konventionella metoder kan ni servera mer pa kortare tid —
- Guldstandardresultat pa en brakdel av tiden samtidigt som energiférbrukningen minskar.
- Fé fler sittningar. Oka intikter och vinst
Dessutom krévs ingen kostsam ventilation, vilket ger en
smidigare och mer kostnadseffektiv installation.

ELEKTROTERMO.SE

KONVENTIONELL = 4i-serien 3i-serien 2c-serien
TILLAGNING

MATVARA
Pizza 30 cm
Kycklingvingar
Krabbkakor

Stor bakpotatis

Elektrotermo AB | elektrotermo.se | Tel: 0120-81380 XpreSSChef



KOMPATIBLA UGNSSERIER

BESKRIVNING ARTKENR — 9¢ 3i 4 MATT (HXBXD)
T
PIZZASTEN 97D-ST10C X 13 x 289 x 337mm O
\ Hijalper till att goéra bréd och pizzor krispiga och "
b 97D-ST10R X 13 % 279 x 279mm P —
97D-ST10X X 13 x 368 x 368mm é I
PANINIGRILLPLATTA ) o 97D-JR10 X 5x 318 x 310mm x I
Ger tydliga grillrdnder (som pa en paninigrill) m
(0p)]
97D-GR10 X 5x 327 x 356mm w
HYLLA FOR PANINIGRILLPLATTA 97D'GPI0T: X 54 % 294 % 292mm n | I I
Ger tydliga grillrdnder (som pa en paninigrill) I
BANINIBRESSE o 97D-PRS10R X 178 x 305 x 308mm m
Skapar pressade paninirdnder pa smérgasar Tl
97D-PRS10 X 229 x 300 x 306mm wn
UGNSSPADE Z
97D-PA10
Underldttar nar mat och kérl ska tas ut ur ugnen X X X 64508 x 302mm > O
- PATOR kan forvaras under ugnar i 3i-serien med
monterat benstdll 97D-LG10 (képs separat) 97D-PA10R X X X 38x 191 x 45Tmm g w
BENSET
Hojer ugnen 102 mm 97D-LG10 x K 102mm %
NON-STICK-LINERSET
97D-TL12 .
Gor rengoringen enklare och A sidor, ddrr I
skyddar ugnens komponenter Z
97D-TL10R X sidor, doérr, botten
| >
97D-TL10T2 X sidor P
97D-TL10 X sidor, dorr, botten, baksida

MAGNETISKT LUFTFILTER
Avtagbart/rengéringsbart magnetiskt Iuftfiltter. Forbattrar filtreringen av.~ 97D-AF10 X 47 x 430 x 6mm
fina partiklar i luften vid utvalda installationer/anvandningsomraden

A

UGNSGALLER

/1NN _ ) 97D-RA14 X 26 x 327 x 365mm
Ll Invandigt ugnsgaller i rostfritt stal
DBOPP?I‘ALI STEKB?RD ‘ - ‘  97D-DR10 X 30 x 314 x 347mm
Gor rengéringen enklare. Hjalper till att ge en krispig yta och fin bryning
FYRKANTIG METALLFORM 97D-5Q10 X 25x371x 371mm
Aluminiumform. Gér rengdringen enklare
HYLLA FOR TILLAGNINGSPLATTA D X 49 % 994 x 399mm

Bidrar till fin bryning och krispighet pa brod, pizza och mycket mer

BAKRE TACKPANEL

Doljer sladd, ventilation och etiketter vid &ppen placering, for 97D-BC10R X 521 x 359 x 35mm
installation i serveringsmiljo

OVRE FORVARINGSHYLLA

Mojliggor forvaring av tillbehdr ovanpa ugnen

NATMONSTRADE NON-STICK-KORGAR 97D-NB10 X 10 x 343 x 292mm

Perfekt tillagningsyta for extra krispighet — gor rengéringen enklare
- 97D-NB10, 97D-TB10, 97D-SB10: ndtbotten, 2 st

97D-TS10R X 51 x 328 x 635mm

1 0 #¢84n¢

97D-TB10 X X X 19 x 286 x 286mm

97D-SB10 X X X 16 x 140 x 284mm
HELTACKANDE NON-STICK-KORGAR 97D-OB10 X 19 % 352 x 352mm
Utmarkt tillagningsyta for bryning — goér rengéringen enklare
- 97D-0B10: solid botten, 1 st
- 97D-TB10S, 97D-SB10S: solid botten, 2 st 97D-TE10S [upSul IR IR 17 x 266 x 286mm

97D-SB10S X X X 16 x 140 x 284mm
RENgéRINGS.ﬂEDEL 97D-CL10W % X X 6 enlitersflaskor ugnsrengéring,
Icke-fratande rengéringsmedel och ugnsskydd 6 sprayflaskor
97D-PR10W X % % 6 enlitersflaskor

ugnsskold, 6 ugnsskydd




SERIEJAMFORELSER

XPRESSCHEF* SNABBUGNAR

ONNINNYEDOYd
HOO SONINDVTIIL

YANOILAINNS — ISSYHOQYVANVLS

LIYW

TEMPERATUROMRADE
MIKROVAGSFORDELNING
PROGRAMMERING
PEKKNAPPAR FOR STYRNING
PROGRAMMERBARA INSTALLNINGAR
EFFEKTNIVAER

STEGVIS TILLAGNING

DISPLAY

LUFTFILTER

MONTERAD NONSTICK-INSATS

GALLER
YTSKIKT, IN-/UTVANDIGT
STAPELBAR

DORROPPNING

ANVANDBAR UGNSVOLYM

KAMMARENS MATT

UTVANDIGA MATT

MATT INKL. EMBALLAGE

2c-serien

95°-250°C

Roterande mikrovagssandare, upptill

USB-port

71 mm (28") LCD i farg

(1) Ej avtagbart med rengéringspaminnelse**

Nej $

2 gallerldgen, 1 avtagbart galler
Rostfritt stal/ Rostfritt stal

Ja

Lyft och dra

34L

H: 267 mm
B: 330 mm
D: 381Tmm

H: 461Tmm
B: 490mm
D**% 671mm

H: 546mm
B: 540mm
D: 756mm

** Lostagbart magnetiskt luftfilter finns som tillbehdr (#AF10)
=+ |nkluderar handtag

1 Tillbehor kan képas separat

14

Elektrotermo AB | elektrotermo.se | Tel: 0120-81380

XpressChe

3i-serien
95°-270°C
Roterande mikrovagssandare, upptill
USB-port, Wi-Fi, Ethernet
Ej tillimpligt
1200+
1"

Ja, 4

178 mm (7\") True-Touch™ HD
kapacitiv pekskdrm, farg-LCD

(3) Avtagbara med rengéringspaminnelse

Ja

Avtagbar tillagningsyta
Rostfritt stal/ Rostfritt stal
Ja, med vagn

Féll ned, ergonomiskt handtag

172L

H: 178mm
B: 312mm
D: 312mm

H: 578mm
B: 358mm
D*¥%: 743mm

H: 677mm
B: 584mm
D: 883mm

4i-serien

95°-270°C

Dubbelsidig oscillerande mikrovagssandare
USB-port, Wi-Fi, Ethernet

Ej tillampligt

1200+

1

Ja, 4

178 mm (7\") True-Touch™ HD
kapacitiv pekskarm, farg-LCD

(2) Avtagbara med rengéringspdminnelse

Ja

1 gallerlage, 1 avtagbart galler
Rostfritt stal/ Rostfritt stal

Ja

Fall ned, ergonomiskt handtag

39L

H: 254mm
B: 406mm
D: 381Tmm

H: 518mm
B: 638mm
D**%: 705mm

H: 662mm
B: 879mm
D: 828mm (32



SPECIFIKATIONSJAMFORELSE

XPRESSCHEF* SNABBUGNAR

MODELL/ KATALYTISK MAX EFFEKT NETTOVIKT SAKERHETS-  HYGIEN-
Serie Urckop TILLAGNINGSEFFEKT OMVANDLARE TILLAGNINGSTID  FORBRUKNING STROMFORSORINING KONTAKTTYP BRUTTOVIKT CERTIFIERING - CERTIFERING
3000 W —infraréd stralvarme
4i MXP5223TLT 2200 W% — mikrovagor Jat 9999 5800W,274A 400V, 30z \WIE, IEC 309 68/7%g c E €
728028422634 2000 W — impingement 16A, 3-fas, 5-ledare —
3000 W — infraréd stralvarme
A ety 2200 W — mikrovégor Jat 9999 5800W,27.4A RO IEC 309 6879 c € €
728028422580 2000 W — impingement 50Hz, 32 A, enfas =
3000 W — impingement,
- *
3j MRX523 2000 W —mikrovagsugn Jat 9999 5950W,16A 00V S0Hz WYE, IEC 309 61169 kg c € €
e 728028422900* 16A, 3-fas, 5-ledare o=
3000 W — impingement, 5950 W, 286 A
& )
B, MRX52 2000 W* —mikrovgsugn Jat 99:99 BN IEC 309 169k c E a
728028422887* 50Hz, 32 A, enfas 2 =
i Intertek
3000 W — impingement,
* )
e 3 MRX51 1000 W** —mikrovagsugn Jat 9999 3680 W, 16 A 230-240V, ?EE 7/7” e C € fﬂg
T 728028422863* 50Hz, 16 A, enfas Schuko =
2700 W — varmluft,
E rg LU E 1900 WH* — mikrovagsugn Jat 1600 6200W, 14 A :SOAV;? H;" . S50 S5 c E 4D
- 728028376869 b AL SRS intertek
2700 W — varmluft,
2c JET5193 1900 W - mikrovégsugn Nej 600 €00W.14A 400V, 50 Hz, IEC 309 . c € @
728028376852 16 A, 3-fas, 5-ledare 8 R
unne Intertek
2700 W — varmluft, e
2c Juslodz 1900 W** — mikrovagsugn Jat 16:00 3100 W, 14 A A2, ?EE 7/7,, ‘@‘ 51/53 kg c E (“J
= 728028244779 50Hz, 16 A, enfas Schuko =
2700 W — varmluft,
2¢ JET5192 1900 WH** — mikrovagsugn Nej 1600 3100 W, 14 A 230-240 V, ?EE 7/7” — C E (“!,
- 728028244762 50Hz, 16 A, enfas Schuko —
2700 W — varmluft
E 2c [JETS14V 1400 W** — mikrovagor Jat 2000 2900W,13A 22020V CEE77 Sl c € Gp
- 728028244748 50Hz, 16 A, enfas Schuko' —
2700 W — varmluft e
2¢ JET514 1400 W** — mikrovagor Nej 20:00 2900 W, 13 A 230-240V, ?EE 7/7” \@\ 50152 kg c E G'I‘l’
- 728028244731 S0Hz, 16 A, enfas Schuko = =

Fo6r information om hela vart

produktsortiment, besok:

www.elektrotermo.se

* Finns i flera fdrger. Modell i rostfritt stdl (standard) och UPC visas.
** Testad enligt IEC 60705

T Katalytisk omvandlare filtrerar fett och lukt ur luften. Denna produkt féljer rekommendationerna fér ventillés drift enligt NFPA96 med testmetoden EPA202

XpressChef

Elektrotermo AB | elektrotermo.se | Tel: 0120-81380








